FORNOS COMUNITÁRIOS DE CASTRO LABOREIRO
FICHA DE INVENTÁRIO

	Inventário

(acrónimo)

	MCLcFC26


Melgaço – Castro Laboreiro – Coriscadas-  Forno Comunitário – 26
DATA/HORA: 14h14 – 13/08/2014

Sol / Lua Cheia
	Localização
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	Concelho:
	Melgaço
	

	Freguesia:
	Castro Laboreiro
	

	Lugar:
	Coriscadas
	

	C.M.P. 1/25000:
	Nº004
	

	Coordenadas GPS:
	42º 2´ 52” N
8º 9´15.1” W
	

	                               Acessos:
	Estrada principal.
	

	Implantação:
	Ao lado dos fontanários em terreno nivelado.  Elevação: 1042mts
	


	Distâncias
	Distâncias da sede do concelho até à sede da freguesia:

26,3km

A pé – 6h34 (4km/h)
BTT - 2h38 (10km/h)

Carro – 32 min (50km/h)
Medidas de cálculo para distância da sede da freguesia aos fornos:
A pé – 4km/h

BTT – 10km/h 

Carro – 30km/h

	Sede do concelho:
	28.5km (26.3+2.2)
	

	Sede de freguesia:
	2.2km
	

	Forno + proximo
	Falagueiras – 600mts
	

	Percur
sos:
	Meio
	Pé
	BTT
	Carro
	

	
	Sede Concelho
	7h07
	2h51
	36.4min
	

	
	Sede Freguesia
	33min
	13.2min
	4.4min
	

	
	Forno mais proximo
	9min
	3.6min
	1.2min
	

	Histórico
	Características Gerais

	Data de construção:
	Não há memória.
	Orientação: 
	Oeste

	Período de actividade:
	Memória da última cozedura data de 2013.
	Planta: 
	Ractangular com ábside.

	Restauros:
	Último restauro em 2003.
	Técnica construtiva: 
	Cantaria.

	Proprietários:
	Não tem.
	Materiais:
	Granito, cimento, telha e madeira.

	Gestores:
	A população.
	Capacidade: 
	12 pães.

	Construtores:
	Não há memória.
	Produtos:
	Pão.

	Situação actual:
	Operacional.
	Épocas do ano de maior actividade:
	Lugar fixo actualmente. Todo o ano.


	

Estado de Conservação

	Classificação: 
	Irrecuperável
	Mau
	Razoável
	Bom
	Excelente

	
	
	
	
	x
	

	Área envolvente:
	Vegetação:  Irrelevante.
Poluição: Não polúido.


	                                                     Medidas (m)

	Secções do forno
	Altura
	Largura
	Prof.

	Parede lateral (SUL)
	Exterior
	E – 1,80m

D – 1,10m
	7,40m
	-

	
	Interior 
	2,18m
	4,40m
	-

	Parede frontal
	Exterior 
	Meio – 3,62m  Cantos - 1,88m
	4,19m
	-

	
	Interior 
	Meio – 3,10m

Cantos  -1,97m
	2,60m
	-

	Entrada 
	1,85m
	0,93m
	-

	Boca do forno
	0,72m
	0,56m
	1,80m

	                                                  Estruturas Exteriores

	Cobertura:
	Dois telhados, de duas águas, em telha – um para sala do Forno e outro para  a câmara do forno de cozer.

	Chaminé:
	Em cimento.

	Paredes:
	Parede Sul lisa, encostada aos tanques comunitários, termina numa ábside com a parede Este e encontra-se dentro de uma propriedade particular. Parede Norte encostada a uma moradia em cimento e pedra. Parede Sul termina num desnível entre a estrutura do forno e a câmara da fornalha, estando esta rebaixada e encimada por um telhado independente. 

	Entrada:
	Virada a Oeste, de recorte rectangular.

	Porta:
	Em metal (a chave encontra-se na D. Amabélia).

	Estrutura:
	Em granito, restaurado com cimento e telha. Em cantaria aparelhada.

	Aspecto:
	Conservado. Restaurado.


	Estruturas Interiores

	Cobertura:
	Em lajes de granito. Suportado por dois arcos de volta perfeita e uma estrutura triangular em esteios colocada directamente acima da câmara do forno de cozer.

	Apoios:
	Corridos em redor do forno.

	Paredes:
	Os arcos assentam  nas bancadas das paredes Sul e Norte. Na parede Norte, por baixo de uma das bancadas existe uma reentrância, semelhante à de uma “borralheira”.

	Saídas de Fumo:
	Uma na parede Este, localizada na traseira da câmara da fornalha, onde esta termina e se apoia o telhado. Outra saída de fumo directamente acima do forno de cozer.

	Janelas:
	Não tem.

	Chaminé:
	Não tem. A saída de fumo processa-se pelos orifícios das paredes.

	Forno de Cozer:
	Orientado a Oeste, de entrada quadrangular. Interior em cúpula, revestida a tijolo.

	Porta do Forno de Cozer:
	Em metal.

	Aspecto:
	Conservado.


	Bibliografia:

	Livro de Actas de 9/3/2003 a 6/8/2011 – Acta de 5/10/2003 - referência à reparação deste Forno.



	Observações:

	NOTAS DE CAMPO:

No dia da romaria local, ou em dias de casamento, havia tradição de se cozerem outros produtos além de pão, nomeadamente “carne e bolos”.


